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A Regrouper les cadres de la
Restauration publique
territoriale pour les informer, les
aider grace a la mutualisation des
experiences et des moyens

A Proposer une restauration
terrltorlale_, moderne, citoyenne
et de qualité

A Faire reconnaitre la compétence
et la professionnalisation des
personnels territoriaux

AGORES, le réseau
professionnel territorial




Ressources et outils

Paraliélement au soutien que constitue Agores pour ses adhérents dans leur pratique
quotidienne, I'association a crée des outils supports :

= www.agores.asso.fr : support d'image et vecteur d'information pour le grand
public et les institutionnels, e site internet de ['association se veut également
un outil de communication essentiel, permettant aux adhérents d'echanger et
de se tenir informés en continu : banque de données régulierement actualisée,
messagerie électronique, forum de discussions, dossiersthématiques. Créé en
1999, il génere aujourd'hui plus de 500 visites par mois, dont des institutions
gouvernementales et instances internationales.

=) a« Agores presse » : caisse de résonance des initiatives lancées sur le terrain,
la newsletter trimestrielle propose des retours d'expénences et témoignages
de professionnals.

=» les fiches ressources - I'association édite ponctueliement des fiches thématiques
fournissant a ses adhérents des repéres réglementaires (nutrition, laicité, norme
de service NF x50-220).

=) « Agores mag » : edité deux fois par an par Agores, le magazine met en
perspective de maniere synthétique les enjeux débattus lors des réunions
regionales et du forum annuel. Replacant les échanges dans le contexte global
des enjeux de la restauration termritoriale, « Agores mag » constitue une
photographie du secteur a date fixe ainsi qu'un outil d'analyse et de réflexion
pour les adhérents.

si les échanges ne manquent pas entre adhérents au fil des mois, des rencontres

viennent rythmer chaque année. Temps forts dllustrant |a convivialité de I'asso-

ciation, elles constituent des rendez-vous incontournables et alimentent une re-

flexion partagée.

= lesRéunionsrégionales:misesen place suri'ensemble duterritoire, ellesrassemblent
autour de la table professionnels, élus et pouvoirs de tutelle. Créées en 1992,
une vingtaine de rencontres annuelles apportent des informations et échanges
aux professionnels adhérents qui ne peuvent pas toujours suivre ['actualite ou
participer au congres annuel et séminaires parisiens.

=» le Forum annuel : organisé par Agores, depuis sa création, a I'occasion de son
Assemblée Generale, le Forum annuel réunit en un méme lieu plus de 300
professionnels de I3 restauration publique, 70 fournisseurs {produits alimen-
taires et materiels) et de nombreux décideurs (maires et adjoints, directeurs
geénéraux des services). Dedié aux fondamentaux de la restauration collective
territoriale, un cycle de conférences informe et alimente les débats entre
partenaires publics et privés. Ce Forum est également I'occasion de valoriser
le savoir-faire et les réalisations des equipes territoriales, ainsi que le dyna-
misme du tissu économique local et régional.
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La restauration collective,
des contraintes sanitaires
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Un objectif : faire de notre Ouatre axes de travail
modele alimentaire une

force pour A d-a iystice sogiale
AL6®ducation al
de la jeunesse

A La lutte contre le
gaspillage alimentaire
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